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Kdyz se nadobirodi z ohné...

Vyrobky Skeppshult, to je nadobi vyrdbéné od roku 1906 z peclivé kontrolovanych suro-
vin. Nase vyrobky jsou vypdlené s rostlinnym olejem a jsou po kratkém opldchnuti pod
tekouci vodou pripraveny k okamzitému pouZiti. NA VSECHNY PRODUKTY SKEPPSHULT
POSKYTUJEME 25 LET ZARUKU LITINY.

Snadné pouziti: Nase litinové vjrobky jsou pomocnikem v kuchyni pro kazdy typ mate-
rialu a pro vSechny typy kamen. Vyrobky mohou byt pouzity pfi velmi vysokych teplo-
tdch. Diky akumulaci tepla miiZete servirovat pfimo z nich, ale nepouzivejte je k ukla-
dani potravin.

Po pouziti oplachnéte produkty v teplé vodé. Vysuste dukladné, nejlépe na spordku. NI-
KDY NEDAVEJTE VYROBEK DO MYCKY NA NADOB{, A MYSLETE NA TO, ZE NAOLEJOVANE
VYROBKY MOHOU ZANECHAT SKVRNY NA NEUPRAVENYCH PLOCHACH. Pro vice infor-
maci navstivte www.skeppshult.com.
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kéd
vyrobku

popis

dopo

prodejni cena
(v CZK y¢. DPH)

ucend

hmotnost
(vkg)

0014T

Drevénd rukojet - Traditional

Grilovaci panev 22 cm
dfevénd rukojet ze §védského buku. Pro viechny typy
varnych desek, véetné indukénich.

2.93Q

,00

2,05

0025T

Grilovaci panev 25 cm
drevénd rukojet ze $védského buku. Pro vSechny typy
varnych desek, véetné indukénich.

4,00

2,85

0120T

Servirovaci panev 25 cm se sklenénou poklic¢-

Rou - yysoky okraj 6 cm
drevénd rukojet ze Svédského buku. Pro vSechny typy
varnych desek, véetné indukénich.

5.15¢

3,00

4,1

0032T

Livaneénik (7 livancii) 23 cm
dfevénd rukojet ze Svédského buku. Pro vSechny typy
varnych desek, véetné indukénich.

3.15

9,00

2,55

0038T

Livanecnik (6 livanct ve tvaru srdce) 22 cm
dfevénad rukojet ze $védského buku. Pro vSechny typy
varnych desek, véetné indukénich.

3.15

9,00

2,75

bt

0865T

Péanev Wok 3,51
dievénd rukojet ze §védského buku. Pro vSechny typy
varnych desek, véetné indukénich.

2,00

3,35



doporuéenda
popis prodejni cena
(v CZK vé. DPH)

kod
virobku

hmotnost
(vkg)

rada vlassky orech

5
6//} 0240V Panev 24 cm - rukojet vlassky ofech 3.159,00 2,45

pro vsechny typy varnych desek, véetné indukce

0875V Pdanev Wok 32 cm - rukojet vlassky ofech
pro vSechny typy varnych desek, véetné indukce

5.624,00 3,75




2 doporuéend
vgl;ggku popis prodejni cena h'?‘?::;))ﬂ
(v CZK v¢. DPH)
Nerez - Proffessionel
Pdnev 20 cm - nerezova rukojet
0002 vysoky okraj 4,5 cm, pro viechny typy varnych desek, 2.661,00 1,75
véetné indukce, trouby, grily & oteviend ohnisté
Pdnev 24 cm - nerezovd rukojet
0240 pro viechny typy varnych desek, véetné indukce, trou- 2.661,00 2 ,15
by, grily & oteviend ohnisté
Pdnev 26 cm - nerezovd rukojet
0260 pro vechny typy varnych desek, véetné indukce, trou- 3.494,00 2 ,3
by, grily & otevi‘end ohnisté
Grilovaci panev 25 cm - nerezovd rukojet
0025 pro viechny typy varnych desek, véetné indukce, trou- 3-311,00 2,65
by, grily & oteviend ohnisté
Grilovaci panev 28 cm - nerezovd rukojet
0028 pro viechny typy varnych desek, véetné indukee, trou- 3.960,00 3,05
by, grily & oteviend ohnisté
Grilovaci panev 25 x 25 cm - nerezovad rukojet
0029 pro vechny typy varnych desek, véetné indukce, trou- 3.960,00 3:25
by, grily & oteviend ohnisté
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doporucend

hmotnost

0031

vysoky okraj 6 cm, pro vSechny typy varnjch desek,
véetné indukce, trouby, grily & oteviend ohnisté

Litinova rukojet - Original

Pdnev na palac¢inky 23 cm - litinova rukojet
pro vSechny typy varnych desek, véetné indukee, trou-
by, grily & oteviend ohnisté

2.594,00

Kkod . U
. popis prodejni cena
vgroblu (vezkve.opH) | (VK9
ff" Pdanev 25 cm se sklenénou pokli¢kou - nerezo-
0120 | varukojet 4959,00 | 3,95

2,2

0032

Livaneénik na 7 livanci 23 cm - litinova
rukojet

pro vSechny typy varnych desek, véetné indukce, trou-
by, grily & oteviend ohnisté

2.661,00

2,4

0038

Livane¢nik (6 livancu ve tvaru srdce) 22 cm -
litinova rukojet

pro vsechny typy varngch desek, véetné indukce, trou-
by, grily & oteviend ohnisté

2.385,00

2,3

&
-
s
@

0001

Pdnev na $neky 21 cm - litinova rukojet
pro vsechny typy varnych desek, véetné indukce, trou-
by, grily & oteviend ohnisté

2.595,00

2,05

s

=

0007

Panev na ryby a filety 33 x 21,5 cm - litinova

rukojet
pro vechny typy varnych desek, véetné indukce, trou-
by, grily & oteviend ohnisté

3.960,00

2,6
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A doporucena
kod popis prodejni cena
(v CZK vé. DPH)

hmotnost

vyrobku (v kg)

Schlemmerpfannen & Gratinformen

Litinova panev na peceni a zapékdni 22 cm
0070 pro vSechny typy varnych desek, véetné indukce, trou- 2.427,00 2 ,05
by, grily & oteviend ohnisté

Zapékaci forma 34 x 22 cm
9 0800 pouziti do trouby, grilu & otevieného ohnisté 4.626,00 3'95

0800-3 | 2% Zapékaci formy 350 ml, 15 x 10 X 4 cm 2.261,00 14

pouziti do trouby, grilu & otevieného ohnisté




kod
vyjrobku

0410

popis

Litinovy hrnec kulaty 4,0 1 se sklenénou po-
Kklickou & litinovym drzatkem poklice

pro vSechny typy varnych desek, véetné indukce, trouby
(sklenénd poklicka do 200 °C), grilu & otevieného ohnisté

doporudend
prodejni cena
(v CZK v¢. DPH)

4.626,00

hmotnost
(vkg)

4,55

0650

2 dily - litinovy hrnec 0,51

& panev / zapékaci forma 12 cm

Pro viechny typy varnych desek, véetné indukce, trou-
by, grilu & otevieného ohnisté

2.261,00

1,65

0300

Litinovy hrnec 3,01s litinovou poklickou

pro vSechny typy varnjch desek, véetné indukce, trou-
by, grilu & otevieného ohnisté

4.959,00

515

0710

Litinovy hrnec kulaty 70, 1 se sklenénou po-
klickou & litinovjm drzatkem poklice.

pro viechny typy varnych desek, véetné indukce,
trouby (sklenéna pokli¢ka do 200 °C), grilu & otevieného
ohnisteé.

6.290,00

6,2

0400

0cQee

Litinovy hrnec 4,01 s litinovou poklickou
pro viechny typy varnych desek, véetné indukce, trou-
by, grilu & otevieného ohnisté

5.503,00

6,15
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doporucend
popis prodejni cena
(v CZK v¢. DPH)

hmotnost
(v kg)

kéd
vyrobku

@ Grilovaci deska oboustrannd 35,5 x 32,5 cm
’ 2.827,00 | 5,9

0381 pro vSechny typy varngch desek, trouby, grily & otevie-
nd ohnisté

’ Grilovaci deska oboustrannd 36,5 x 31,5 cm
0382 pro vSechny typy varngch desek, trouby, grily & otevie- 2.608,00 4,55
nd ohnisté
Hmozdife
d 0018 Hmozdi¥ 4,5 cm s litinovgm tloukem 1.663,00 1,2




doporuéend

120

i | S |
4001 Olejova lampa WESTBO KETTLE 1.940,00 6,3
Konvicka Westbo 2.009,00
Miska 739,00
Svicen 657,00
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SKEPPSHULT

Udrzba

s pfipravou jidla. Proto se v priibéhu staleti provéfuje tajemstvi péce o litinu.

Mnohé ,, pravdy* maji také co do Cinéni s myty a povérami. Stara tradice a vzpominky naSich babi¢ek a maminek na liti-

novy hrnec Skeppshult rozbusi mnoha srdce.

Obzvlast fascinujici na litinovych hrncich je, Ze jsou vzdy tou nejlepsi volbou bez ohledu na zdroj tepla. Litinové hrnce byly
pouzivany bez vétSich zmén v prabéhu let a to jiz v dobé, kdy se jesté vafilo na otevieném ohni. Nebyly zapomenuty ani

v éfe kamen na uhli a dfevo, v ¢ase plynovych, keramickych a elektrickych kamen ani dnes, v dobé modernich indukénich
sporaku. Opravdu, litinovy hrnec je skvély i na vafeni na indukénim sporaku!

Litinové vyrobky Skeppshult jsou nejen unikatné odolné a trvanlivé, ale pokrmy, které se v nich pfipravuji, poskytuji vyva-
Zeny prijem Zeleza a to zejména v pfipadé, Ze jsou na pFipravu pokrm{ pouZity kyselé pfisady jako ocet, vino nebo citron.
Kromé toho, nase vyrobky neobsahuji zadné chemické latky nebo povlaky, které ¢asto snizuji hoflavost. Nadoba zeSedla
PfiCina: byla omyta pUvodni tukova vrstva.

Opatfeni: nadobu dostate¢né namazte olejem. Postavte ji na 15 — 30 minut do trouby vyhfaté na 175 - 200 stupfili nebo
do té doby, nez olej zaschne. Az nadoba vystydne, odstrarite pfebytecny olej papirovym ubrouskem.

POZOR! Vyrobky s dfevénou rukojeti nahfivejte pouze na sporaku. Desku nastavte na stfedni teplotu a nddobu nechat
stat 10 — 15 minut. Poté vypnéte sporak a nadobu nechte UpIné vychladnout. Nepfehfivat! Vénujte pozornost vétrani —
tento postup mlze zplsobit zapach.

Pokud osetfite i vnéjsi strany, postavte nadobu napfiklad na plech, aby olej nestekl na plotnu nebo do kamen.

Nadoba zrezla

P¥i¢ina: ptivodni tukova vrstva se omyla nebo potraviny ziistaly v nadobé del3i dobu. Casto rez vznika, pokud se nadoba
po Cisténi bez diikladného suseni odstavi se zavienym vikem.

Opatreni: Jakékoliv rezavé skvrny odstrante draténkou (pfi silné rzi draténym kartaCem). Poté postupujte tak, jak je po-
pséno vyse.

Nasledujici metoda je pouzivana predevsim profesionalnimi kuchafi:

Pénev je pfili$ sucha a suroviny se lepi.

Opatreni: dejte dostatek soli na panev a postavte na varnou desku. Panev se za pomoci soli vypali. Nechte vychladnout
a sul vysypte.



Litinové vyrobky Skeppshult nejsou narocné na udrzbu.

Domdci vyrobky Skeppshult maji povrch té nejvyssi kvality. VSechno nase litinové nddobi je vyrobeno rucné z piisné kont-
rolovanych surovin. Je Setrné k Zivotnimu prostiedi a vyZaduje jednoduchou péci bez chemie (myci prostredky, atd).

Nové od nas koupené vyrobky byly jiz pfedehfaté rostlinnym olejem a jsou pfimo pfipraveny k pouziti. Doporucujeme
vyrobek pfed prvnim pouzitim oplachnout teplou vodou za G¢elem odstranéni prachu a pfebyte¢ného oleje. Nasledné je
dulezité vyrobek dobfe ususit.

Naolejované a ne zcela vysu$ené vyrobky mohou zanechat skvrny.

na smazeni pouZivejte olej, mdslo nebo margarin

k cisteni pouZivejte pouze teplou vodu a kartdcek

litinu diikladné osuste

nase vyrobky muiZete pouZit na servirovdni, ale nikdy vSak pro skladovdni potravin
Pozor: litina nepatfi do mycky nadobi!

po pouZiti nejlépe natrete olejem

Nasledné masténi
Poté, co jste namastili litinu znova, miZete pouzit zbytkového tepla varné desky nebo nechat uschnout v troubé (za pred-

pokladu, ze nddoba nema dfevénou rukojet). Jakmile se litina zchladi, odstrante prebyte¢ny tuk. Dejte si pozor na dobré
vétrani, pfi sueni ze zbytkového tepla mize vzniknout silny zapach.

Tip

Jak je také mozné pecovat o litinové nadobi Skeppshult? Osmazte parky! To plati nejen pro panve, ale i pro hrnce. Opecte
parky na mirné snizené teploté nez obvykle, abyste prodlouZili dobu peceni. Tato kombinace smazeni a masténi obecné
staci k péci o litinové nadobi tohoto typu.

To nejlepsi na konec: na rozdil od jiného nadobi, litina zraje jako vino — &im vice se pouziva, tim je kvalita vyssi.
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Vas prodejce:

?@%‘s
SKEPPSHULT

frin generation till generation
sedan 1906




